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Editorial

Editorial Karl Schloffer
Chefredakteur von 1999 bis 2007

Gratulation zur 100. Ausgabe des Verfiihrers

Als wir vor 25 Jahren zuerst den Abakus und im folgenden
Jahr den Verfiihrer aus der Taufe hoben, war trotz der Kri-
se in der Obstwirtschaft richtige Aufbruchstimmung spiir-
bar. 23 Schnapsbrenner schlossen sich damals zum Aba-
kus zusammen und nicht viel weniger fanden sich bereit,
beim Apfelstrafienverfiihrer mitzumachen. Obwohl alle
Konkurrenten waren, stellten sie das Gemeinsame vor das
Trennende. Das war die Grundvoraussetzung, dass beide
Projekte auch nach 25 Jahren noch so erfolgreich sind.
Kein Hochglanzmagazin sollte es sein, sondern eine Zei-
tung, die den Jahreslauf der Obstbduerinnen und Obst-
bauern zeigt. Nicht Manager wollten wir zeigen, sondern
einfache Bauersleut, wie die Betriebe auf der Apfelstrafie
sind. Menschen mit Herz wollten wir prdsentieren, mit
ihrer Leidenschatft fiir den Apfel.

Lange Jahre durfte ich als Redakteur diese wundervolle
Gruppe der Verfiihrerbetriebe begleiten und fiihren. Dan-
ke fiir die vielen netten Begegnungen und fiir den vielen
Spafs, den wir dabei hatten.

Anna Berger hat dann den Verfiihrer iibernommen und
mit vielen neuen Ideen aufgefrischt. Danke Anna fiir all
deine Arbeit.

Marion und Gerhard Wiesler haben den ApfelstrafSenver-
fithrer mit ihren Geschichten auf ein noch héheres Level
gehoben. Herzlichen Dank dafiir und viel Freude weiterhin.

Moge der Griindergeist des Verfiihrers weiterhin auf der Ap-
felstraf3e wirken. Gemeinsam geht vieles besser als allein.

Karl Schloffer

Editorial Anna Berger
Chefredakteurin von 2007 bis 2020

Zur 100. Ausgabe des Apfelstrafienverfiihrer ist es mir
eine Ehre, nochmal fiir diesen einige Zeilen schreiben
zu diirfen.

100 Ausgaben - 25 Jahre - so lang informiert der Apfel-
strafienverfiihrer bereits iiber die Steirische Apfelstrafle:
das Leben, das Geschehen, das Arbeiten, die Neuigkeiten,
das Altbewdhrte, die Traditionen, Lieblingsrezepte, lustige
Anekdoten, Witze, interessante Geschichten, den aktuel-
len Stand der Vegetation.

Er erzdhlt von Apfeln, Birnen, Zwetschken und anderen
Friichten, von Sdften, Most, Apfelwein, feinen Edelbrdnden
und Likéren; von Pferden, Hunden, Hiihnern und anderen
Tieren. Er informiert iiber Wandern, Radfahren, Kulina-
rik, Naturgenuss und die vielen Freizeitmoglichkeiten an
der Steirischen Apfelstrafie.

Die Bliitezeit im Friihling, wenn Millionen von Bliiten die
Steirische Apfelstrafie in ein rosa-weif3-farbenes Bliiten-
meer mit unaufdringlichem, herrlichen Bliitenduft tau-
chen, ist zusammen mit dem Herbst, der Erntezeit und
den vielen roten, gelben, griinen Apfeln an den Bdumen
das ,Highlight” und immer wieder denke ich mir, dass ich
wirklich in einem wahren Paradies leben darf.

So manches hat sich im Laufe der bereits langen ,Verfiih-
rerzeit” verdndert, doch der Wert des ApfelstrafSenverfiih-
rers bleibt weiterhin bestehen.

Ich freue mich schon auf die néchsten 100 Ausgaben Apfel-
strafenverfiihrer voller Charme, Freude, Vielfalt und Ge-
nuss!

Anna Berger

Fotos: Fotostudio Alexandra, A. Edlinger, W. Krug, P. Melbinger, Die Mosbacher's, Oststeiermark TV



Unsere Apfelstrafie

Verfiihrer Nr. 100

A '”‘ E
n Stunde - erkennt ihr, W

erna

Foto: Zotter Pischelsdmf

WE PROUDLY PRESENT:

25 Jahre Verfiihrer - 100 Ausgaben!

Darauf konnen wir wohl wirklich stolz sein: Nicht nur ist
der Apfelstraflen-Verfiihrer das einzige Magazin einer
Themenstrafle, das viermal im Jahr erscheint, es gibt

ihn auch schon ein Vierteljahrhundert, 100 Hefte voller
paradiesischem Genuss!

Geblieben ist das besondere Gefiihl der Solidaritat, hier gemeinsam

unsere geliebte Apfelstralie, ein wahres Genussparadies, dem Rest
der Welt nahe zu bringen.

Karl Schloffer, der auch beim sagenumwobenen und geheim-
nisvollen Abakus eine treibende Kraft war und ist, war der erste
..—-*“‘”'—1 14 Jahre, nachdem die Steirische Apfelstrafle im »Chefredakteur®, ihm folgte 2007 Anna Berger nach. Beide arbeite-
‘ oo Jahr 1985 offiziell gegriindet wurde, entstand ten stets mit einem engagierten Redaktionsteam von etwa 5 Leuten.
secasenee 1999 nicht nur der Abakus, sondern parallel  Seit dem Jahr 2020 nun kiimmern sich Marion und Gerhard Wiesler
a-%gﬁ'ﬁgl—fm, dazu die Idee, ein Magazin zu entwickeln, um die um das ApfelstraBen-Magazin. Auch von Beginn an - wenn auch mit
e Begeisterung fiir den Apfel und unsere Region zu ~ Unterbrechung - war Joachim FrieR fiir Satz und Grafik dabei.
verbreiten. Von Anfang an hatte der Verfiihrer eine
Auflage von 10.000 Stiick, die teils direkt an Stammkunden gesendet
wurden, teils in den Verfiihrer-Betrieben auflagen - hier hat sich bis
heute nichts gedndert.

Wir freuen uns auf die ndchsten 100 Ausgaben!

Von Ausgabe Nr. 1 bis Nr. 99,

stets voller Liebe zum Apfel
Andersals heute jedoch wurden damals die Verfiihrer fiir den Versand i -

noch von Hand etikettiert - eine aufwéndige Arbeit, die jedoch auch Fh
stets Gelegenheit zu vergniiglichen gemeinsamen Abenden bot.

Manche Betriebe
aus der Region
sind im Laufe der
Jahre weggefallen,

andere wieder- S
um mit grofRer Be- i a T

) . VERFUHRER
geisterung  hinzu- e s
gekommen.

Im Laufe dieser 25 Jahre verdnderte der Verfiihrer auch sein Gesicht...
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BLUTENFEST UND BLUTENWOCHEN AUF DER APFELSTRASSE
Wir feiern das Erbliihen

Am Sonntag, dem 28. April ist es wieder soweit: Ganz
Puch wird zum Festgelinde, um die besondere Schonheit
unserer Landschaft im Friihling zu feiern! Diesmal mit
einem ganzbesonderen Motto:

Komm mit dem Rad!

Alle, die den neu er6ffneten Radweg nutzen, um das Bliitenfest zu
besuchen, erhalten beim Infostand eine Radkarte und einen Apfel
zur Starkung. Parken kannst du dein Fahrrad bei den Schulen, um

das Fest dann unbeschwert zu geniefRen.

Aber auch wenn du per Bus oder Auto kommst, hat das Bliitenfest im
malerischen Apfeldorf dir viel zu bieten.

Egal, ob du eine Bliitenwanderung auf der gut beschilderten
Strecke durch die herrlich duftenden Plantagen machst und dich

o

Tekpl

Mit dem

dabei an den Labestationen starkst oder ob du
am Hochgartl gemiitlich sitzt und den vielfaltigen
Musikdarbietungen lauschst - das Bliitenfest ist
immer ein Genuss!

Am Hochgartl bieten dir wie jedes Jahr zehn unserer Betriebe beim
Apfelschmankerl-Kirtag ihre Kostlichkeiten dar. Plauder und ge-
niel den Friihling, wahrend du unserem Musikverein und den beiden
Gruppen ,,Zenz, Putz und Stingl“ und ,,Gstrich'n Vui“ lauschst und der
feierlichen Kronung der Obsthoheiten beiwohnst. Fiir die Kinder
gibt es natiirlich ein buntes Kinderprogramm.

Fiir das leibliche Wohl wird heuer nicht nur in gewohnter Weise am
Hochgartl, beim Kirchenwirt Hofer, beim Dorfbacker und beim
Wirtshaus MeiBl gesorgt, sondern auch bei einer weiteren Verpfle-
gungsstation direkt vor dem Gemeindeamt.

Am Weg vom Hochgartl zum Gemeindeamt findest du auch den
Handwerksmarkt mit liebevoll hergestellten Produkten der
Region - vom kleinen Mitbringsel fiir jene, die nicht zum Bliitenfest
mitkommen konnten, bis hin zu schonen Dingen, um sich
selbst zu verwdhnen.

'ﬂl\.\*‘
Auf den genussvollen Wanderungen durch
die duftend blihenden Obstgérten _.\J»"‘ ; _,:"‘
bieten dir die Labestationen beim g ' L=
Weingut Eiteljorg, Obstbau Leitner- s - If;
Niglbauer, Obstbau Planner und i

dem Haus des Apfels eine perfekte
Gelegenheit, dich zu starken.
Wanderkarten erhaltst du direkt am
Festgeldnde im Ort und natiirlich auf
www.apfelstrasse.at.
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Beste Stimmung beim Bliitenfest am Hochgartl mitten im Apfeldorf

Auch heuer gibt es wieder zahlreiche schone Preise bei der
Bliiten-Tombola zu gewinnen. Mit zwei verschieden-
farbigen Losen bist du auf alle Falle schon unter den
gliicklichen Siegern, die mit einer Schachtel voll
knackiger Apfel nach Hause gehen. Viele weitere
genussvolle und wertvolle Preise warten auf
ihre Gewinner.

MIT‘TE EPRIL BIS MIT’I‘E MAI

Und wenn du es nicht zum Bliitenfest schaffen solltest, so
gibt es eine tolle Alternative. Die Bliitenwochen finden
heuer bereits zum 4. Mal statt.

Von Mitte April bis Mitte Mai, wenn die Apfelstrafe sich in ein duf-
tendes Bliitenmeer verwandelt, verwohnen dich unsere Betriebe mit
kleinen Veranstaltungen und Aktionen.

Nutze die Termine-Seite dieser Verfiihrer-Ausgabe, um dir dein ganz
personliches Bliitenprogramm zusammenzustellen. Verbinde eine
erholsame Wanderung mit den vielfdltigen, angebotenen Veran-
staltungen, mit Verkostungen und einem kostlichen Essen in einem
unserer Wirtshduser. Abseits des Bliitenfestes richten sich die zahl-
reichen Betriebe der Steirischen ApfelstralRe ganz nach deinen Wiin-
schen und Zeitkapazitdten, vom Tagesausflug bis hin zum mehr-
tagigen Urlaub.

Paradiesisch. Die Bliitezeit in ihrer ganzen duftenden Herrlichkeit erleben.

Ziinftig aufg'spielt am Fest.

Der heurige Hauptpreis ist dir perfekt auf den Leib ge-
schneidert: ein maBgefertigtes Dirndl (oder Trachten-
anzug) aus der Traumi-Traudi Trachtenschmiede.
Aber ob mit oder ohne Hauptpreis: Ein Besuch beim
Bliitenfest ist immer ein Gewinn! Wir freuen uns
schon auf dich!
Eintritt €4,- pro Person « Kinder bis 16 Jahre Eintritt frei!

So kannst du zum Beispiel schon am Freitag, dem
19. April unter den allerersten sein, die den neuen
Radweg Puch-Thannhausen beniitzen, wenn dieser
um 10 Uhr vormittags am Ballonstartplatz in Puch
festlich eroffnet wird, oder du kannst von 26. April
bis 1. Mai die Buschenschanktage beim Wilhelm
in Lingstatten genielRen oder du nimmst an einer Weinverkostung
des bekannten Weinguts Thaller aus Maierhofbergen in Harl’s Café-
Bar am Samstag, dem 13. April teil, oder, oder, oder...

Ganz egal, wann du in die abwechslungsreiche Region der Steiri-
schen ApfelstraBe kommst, du bist bei unsimmer herzlichst will-
kommen! Lass es dir nicht entgehen, wenn sich das Genusspara-
dies in den Friihlingsmonaten in seiner ganzen Vielfalt von der
schonsten Seite zeigt!

Genussparadies
Steirische
ApfelstraiBe

Auch fiir Kinder ist der Ausflug ins Bliitenparadies ein tolles Erlebnis.
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WIRTSHAUS & BI0-OBSTHOF STIXPETER KULMER

Unsere Verfiihrerbetriebe

Die lange Tafel im Obstgarten wartet...

Das neue Jahr schreitet mit groBen Schritten voran, die
Natur erwacht bereits aus ihrem Winterschlaf und unsere
Ideen sprieBen wie die Baume.

Die Planungen fiir die Veranstaltungen in unserem Gasthaus
sind schon voll im Gange. Eines konnen wir versprechen: 2024
wird ereignisreich. So findet am 1. Juni ,,Die lange Tafel im
Obstgarten“ statt. Ein Fiinf-Gange-Menii mit Wein und
Obstweinbegleitung mitten in unserem schonen
Bio-Obstgarten. Es soll dabei aber nicht nur
um das Essen und Trinken gehen - wir wollen

Euch bei dieser Gelegenheit auch den Bio-Obstbau naherbringen.
Und wo lasst sich das schoner, genussvoller und beispielhafter tun,
als bei einem kostlichen Menii zwischen unseren Bio-Obstbaumen.

Wir freuen uns iiber Eure Reservierungen.
Eure Familie Kulmer - Stixpeter

............................................................. ‘ FAMILIE KULMER t

WIRTSHAUS UND BIO-OBSTHOF STIXPETER KULMER
8183 Floing - Unterfeistritz 17 - Tel. +43(0)3177-2259
www.stixpeter.at

ERLEBNIS- & PFERDEBAUERNHOF HOADNBAUER

Richtige Zeit, richtiger

Das wohlig-warme Abendlicht verzaubert Pferd und Reiter gleichermafen.

»Die schonste Zeit im Leben sind die kleinen Momente, in
denen du spiirst, du bist zur richtigen Zeit am richtigen
Ort.“ - unbekannt -
Ein Spruch, der wabhrlich oft zu den Aussagen unserer Gaste passt,
wenn man sie fragt ,Was hat euch denn am allerbesten bei eurem
Urlaub im Apfeldorf Puch bei uns am Bauernhof gefallen?“. Die klei-
nen beriihrenden Momente, wenn Kinder und Tiere miteinander
kommunizieren, zu beobachten wie ein grofRes Pferd behutsam neben
den Kleinen hergeht, der Hund das Frisbee besonders vorsichtig vor
einem angstlichen Kind ablegt oder die Kids einfach fréhlich der bun-
ten Hiihnerherde hinterher jagen, beriihren besonders.

Ort - Urlaub beim Hoadnbauer

Unser Hof ist umgeben von saftigen Wiesen, nicht nur die Pferde lieben diese...

Wenn sich ein abwechlsungsreicher Tag bei uns am Er-
lebnis- und Pferdebauernhof zu Ende neigt und wir auch
noch mit einem tollen, unvergleichlichen Sonnenun-
tergang beschenkt werden, kommen nicht nur unse-
re Gaste zu Ruhe, auch wir selbst geniefen dann den
herrlichen Anblick im sanften Abendlicht iiber dem
Sudoststeirischen Hiigelland.

r HOADNEAULER
ERLEBNIS- & PFERDEBAUERNHOF - FAM. WASLE/WIESENHOFER

8182 Puch bei Weiz 29 - Tel. +43(0)3177-2257
www.hoadnbauer.at
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EIN MITGLIEDSBETRIEB STELLT SICH VOR:

2024 neu beim
Apfelstraf3enverfiihrer

HARL'S CAFE-BAR
Gilbert Schellnegger

Seit vorigem Jahr leitet
Gilbert  Schellnegger
Harl's Café-Bar.

»lch hatte immer schon
den Traum, ein eigenes
Café zu fiihren. Nach der
Tourismuschule in Bad
Gleichenberg und 17 Jah-
ren Berufserfahrung war jetzt die Zeit reif, den Schritt in die
Selbststandigkeit zu wagen. Ich mache meine Arbeit aus Lei-
denschaft und genau das sollen auch meine Gaste spiiren.
Morgens bei ruhiger Atmosphare Kaffee und Friihstiick,
abends verwandelt sich das Café in eine Bar, mit guter Musik,
einem guten Glas Wein oder auch einem Cocktail. Eine Runde
Darts darf natiirlich auch nicht fehlen.“

Willkommen beim Verfiihrer!

8182 Puch/W. « Harl 91 « 0664-12 22 947 - harlscafebar@gmail.com

HARL'S CAFE-BAR - GILBERT SCHELLNEGGER
Cafe und Bar vereint

-r.E

ie Harl's Café Bar steht nicht nur fiir ein feines gemiit-
liches Friihstiick und lassige Abende, sondern auch fiir
regelmiRige Veranstaltungen verschiedenster Art.

Am 13. April gibt es eine Weinverkostung mit dem Weingut
Thaller, mit Musik und Genussplatte und am 3. Mai ein EA-FC 24
FIFA Turnier auf der Playstation 5 (Details bei den Terminen) -
dennichwillallmeinen Gasten, ob Jung oder Alt, etwas Passendes
bieten. Dazu gehoren natiirlich auch die Dartsscheiben im Café,
die sich groRer Beliebtheit erfreuen. Komm doch mal vorbei!

HARL'S CAFE-BAR GILBERT SCHELLNEGGER
8182 Puch bei Weiz - Harl 91 - Tel. +43(0)664-12 22 947
harlscafebar@gmail.com

OBSTBAU MOSTSCHANK KELZ - HAUS DES APFELS

Bliihender Start in die neue Saison

Das »Haus des Apfels® und der Mostschank Kelz 6ffnen am
Donnerstag, dem 18. April 2024 wieder ihre Pforten und
heiBen Euch in der neuen Saison herzlichst willktommen.

Mit den Apfelbliiten-Wochen beginnt fiir die Apfelbauern eine neue
Saison mit vielen Herausforderungen und auch mit immer mehr
liberraschenden Wetterkapriolen. Um einen ersten Uberblick zu
erhalten, wird liber die Mittagszeit mittels Klopfproben ermittelt,
welche Schéadlinge (z.B.: Bliitenstecher) und Niitzlinge (z.B.: Wanzen
und Marienkaéfer) sich in einer Anlage befinden.

Wie bereits im Vorjahr kann die einzigartige und mystische Son-
derausstellung ,,Die Geheimnisse der Apfelmanner* rund um
den edlen Abakus im Rahmen eines Besuchs des Obstbaumuseums
besichtigt werden.

Am Sonntag, dem 28. April findet das alljahrliche, sehr beliebte
Bliitenfest im Apfeldorf Puch statt, auch bei uns gibt es an diesem
Tag eine Labestation, wo die hausgemachte Apfellandjause mit
knusprigem Holzofenbrot und verschiedensten kostlichen Apfel-
mehlspeisen genossen werden kann. Also fiir das leibliche Wohl ist
bestens gesorgt, so wie man es vom Mostschank Kelz kennt.

Wir freuen uns schon auf euren Besuch.

Hau

des

Geoffnet von 18. April bis 31. Oktober 2024
Donnerstag bis Sonntag ab 10 Uhr
Montag-Mittwoch Ruhetage!

OBSTBAU MOSTSCHANK KELZ - HAUS DES APFELS
8182 Puch bei Weiz - Harl 25
Tel. +43(0)3177-3117 - www.mostschank-kelz.at

Fotos: Kelz
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GARTEN-HOTEL OCHENSBERGER

Sommerspecial 4+1

Sommerfrische, herr-
liche Entspannung und

Genuss im ,Garten
Osterreichs*
Der Sommer im Garten-

Hotel Ochensbergeristvoller
Genuss, Entdeckungen und
Momenten, diein Erinnerung
bleiben. Ein Sommer, der Sie einlddt, jeden Tag etwas Neues zu
erleben und die Freuden des Lebens in vollen Ziigen zu genielRen.

« 5 Ubernachtungen zum Preis von 4
o BegriiBungsdrink

» Willkommensgrufl am Zimmer

« Vitales Feinschmecker-Friihstiick vom Buffet
 4x4-gingiges Gaumenfreudenmenii

o 1xexklusives Genusspanorama auf BarrelArt
* Hotel-Spa STEIERNESS ,,Adults only“

o Genusscard: 280 Ausflugsziele kostenlos
o 1x Eintrittin das Fluss- und Erlebnisbad

Preis pro Person ab € 609,-

OcrienspERGER

............................................................................ *okk ke

GARTEN-HOTEL OCHENSBERGER
8181 St. Ruprecht - Untere Hauptstr. 181 - Tel. +43(0)3178-5132-0
www.ochensberger.at

OBSTBAU BERGER

Friih heuer, das Friihjahr

ereits Ende Februar

war die Entwicklung
der Vegetation so weit
fortgeschritten, dass sich
unsere Marillenbdume in
voller Bliitenpracht prasen-
tierten.

Wir hoffen nun, dass wir vom
Frost verschont bleiben und
rechnen heuer mit einer
frilheren Ernte unserer kost-
lichen Marillen bereits Mitte
des Monats Juni.

Davor konnen wir euch aber schon unser kostliches Wildbret
anbieten: Am Samstag, 11. Mai und am Samstag, dem 8. Juni
jeweils von 8 bis 12 Uhr verkaufen wir feinstes Wildbret und

Wildspezialitdten bei uns direkt ab Hof. et

Wir freuen uns auf euer Kommen! 04}{___;

Eure Familie Berger BERGER

.............................................................................. vl Troggusi]
OBSTBAU BERGER

8182 Puch bei Weiz - Harl 1 - Tel. +43(0)664-311 24 44
www.obstbau-berger.at

Unsere Verfiihrerbetriebe

TOURISMUSVERBAND OSTSTEIERMARK

Die Apfelstrafie kommt
nach Wien

2 2 o SN e " 1.- % -
Wirt Franz MeifSl und Bgm. Gerlinde Schneider mit dem Apfelstrudel

er Tourismusverband Oststeiermark wird auch heuer mit

der ApfelstraBe beim ,,Steiermark Friihling* am Wiener
Rathausplatzin Erscheinung treten. Vom 4. bis 7. April, gleich
nach Ostern, fahren unzéhlige Direktvermarkter, Gastwirte
und Vermieter schon zum 25. Mal zum Friihlingsfest und laden
ihre Wiener Stammgaste dorthin ein.

Gleich nach der feierlichen Eréffnung wird am Donnerstag, dem
4. April um 13 Uhr das traditionelle, riesige Apfelstrudelherz
der Apfelstralle angeschnitten und die kdstlichen Strudelstiicke
an die Gaste verkauft. Der Erlos dieser tollen Aktion geht abermals
an das St. Anna Kinderspital.

Heuer ist neben vielen anderen Obstbauern auch erstmals die
Familie Eiteljorg aus dem Apfeldorf Puch mit ihren hervorragen-
den Wein- und Apfelprodukten am Wiener Rathausplatz dabei.
Gleichzeitig wird beim traditionellen ,Steiermark-Frihling“ in
der Bundeshauptstadt natiirlich kréftig fiir den Bliitenfriihling in
der Oststeiermark und seinen absoluten Hohepunkt - das Apfel-
Bliitenfest am 28. April - geworben.

T

Die Apfelhoheiten mit Oststeiermark Tourismus Geschdftsfiihrer
Dr. Stefan Schindler in Wien am Rathausplatz.

Chpget ¥ - oststeiem}i‘%

ERLEBNISREGION OSTSTEIERMARK - ApfelLand-Stubenbergsee
Tel. +43(0)3176-8882 - apfelland@oststeiermark.com
www.apfelland.info

Foto: H. Schweighofer
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IWIRTSHAUS MEISSL

Friihlingshafte Gaumenfreuden geniefien!

Fotos: Meiil

Der Friihling beginnt, so fliistert der Wind
Die Bliimchen bliith'n und alles wird griin...

Griin ist im Ubrigen die Farbe der Jiger, und weil EHRLICH so viel
mehr wert als jedes Glitesiegel ist, landet nur selbst erlegtes und
zerwirktes Wildbret in der Kiiche unseres Wirtshauses inmitten des
malerischen Apfeldorfes Puch. Wir wissen somit ganz genau, wo
das Wildbret herkommt und unser engagiertes Kiichenteam weil} es
mit grofRer Raffinesse und unendlich viel Geschmack perfekt zuzu-
bereiten.

Den Maibock, das erste frische Wildbret im Jahr, gibt es ab 20. April
bis Anfang Juni bei uns im Wirtshaus. Frischer Mauthner Spargel
aus St. Ruprecht/Raab und eine herrlich, cremige Sauce Hollandaise
begleiten den Maibock am Teller.

Wir freuen uns schon darauf, Euch kulinarisch durch die wunderbaren
Frithlingsmonate begleiten zu diirfen. Bis bald bei unsim Wirtshaus...

Herzlichst Eure Familie Meif3l
mit ihrem umsichtigen und engagierten Team

Friihlingstipp:

»PICKNICK UNTER BLUHENDEN APFELBAUMEN®
mit Backhenderl, Apfelstrudel, Apfelwein oder
Apfelsaft und ganz viel Ruhe und Genuss...

Preis fiir 2 Personen ab € 66,00 Beit 1885

(T
Wirtshans

WIRTSHAUS MEISSL
8182 Puch bei Weiz 21 - Tel. +43(0)3177-2205 - www.wirtmeissl.at

ARONIA MANUFAKTUR KOCK

Alles neu macht der Mai...

80 zeigen wir Euch auch heuer wieder etwas Neues von

unserem Hof, das Herz und Gaumen im Friihling bei
uns seit neuestem gleichermafBlen erfreut. Die Haskap
Beere, Sibirische Maibeere oder, oder, oder...

Die unter vielen verschiedenen Namen bekannte
Superfrucht schmeckt nicht ganz so herb wie unse-
re Aroniabeeren und doch hat sie genauso viele wert-

volle Inhaltsstoffe, weil sie auch innen im Fruchtfleisch
komplett dunkelfarbig ist und somit einen enorm hohen Anteil an
Antioxidantien uvm. aufweisen kann. Geschmacklich kommt sie am
ehesten der ,echten Waldheidelbeere“ nahe und lasst sich frisch
oder in vielen Variationen wie Marmelade, Fruchtsaft, Likor, Obst-
knddel, Fruchtkuchen usw. geniefen. Auch im Aussehen ist sie
aulergewdhnlich und je nach Sorte - von denen wir in den beiden

Fotos: Kock

Anlagen schon mehr als zehn verschiedene haben - stark
unterschiedlich: nicht schén rund und gleichmaRig,
sondern ldnglich und oft etwas verdreht und verrunzelt.
Frisch ab Hof in Tassen - gerne auf Vorbestellung
immer im Mai-Juni und danach in verarbeiteter Form das
ganze Jahr ab Hof oder online (iber www.aronia-koeck.at.

E. L
P

i

Hofladen-Offnungszeiten: Lohngraben: Mo.: 9 bis 13 Uhr;
Do.: 14.30 bis 19.30 Uhr und Sa.: 9 bis 12.30 Uhr
Rabendorf Fr.: 14 bis 18 Uhr oder gegen
telefonische Voranmeldung unter 0676-5777906

ARONIAMANUFAKTUR

............................................................................... KOCK

ARONIAMANUFAKTUR KOCK
8181 St. Ruprecht an der Raab - Lohngraben 50 - T. 0676-5865115
www.aronia-koeck.at

| 9



Mdrz 2024

Unsere Apfelstrafie

ZU FUSS, MIT DEM DRAHTESEL ODER MOTORISIERT ENTLANG DES STEIRISCHEN GENUSSPARADIESES

Willkommen in der grofien Vielfalt der Steirischen Apfe
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Abakus - Der Geist der Apfelmdnner
8182 Puch bei Weiz « Postfach 1444
info@abakus-puch.at - www.abakus-puch.at

Erlebnisregion Oststeiermark
ApfelLand-Stubenbergsee
8223 Stubenberg 5 - 03176-8882 - www.apfelland.info

EOS Erzeugergemeinschaft Obst Steiermark
8322 Kirchberg an der Raab - Studenzen 150
03115-40404-0 - www.eos-steiermark.at

Edle Sdfte Eberl - Schmankerlwerkstatt
8211 Albersdorf « Kalch 30
0664-4377573 - www.eberlprodukte.at

Café Apfelschléssl
8211 Albersdorf « Prebuch 123
0664-1249464 - www.apfelschloessl.at

Aroniamanufaktur Kock
8181 St. Ruprecht an der Raab « Lohngraben 50
0676-5865115 - www.aronia-koeck.at

Buschenschank Weinbau Lammer
8182 Puch bei Weiz « Pirchaweg 51
0664-3362328 - www.buschenschank-lammer.at

Obst- und Edelbrandparadies Wilhelm
8182 Puch bei Weiz -+ Lingstdtten 2
03177-4141 - www.wilhelm.at

Weingut Eiteljorg
8182 Puch bei Weiz 57
0664-1141755 - www.eiteljoerg.at

Erlebnisgdrten Héfler
8182 Puch bei Weiz 20
03177-2252 - www.hoefler.at

Weingartmann Weine
8182 Puch bei Weiz - Elz 21
0681-81585594 - www.weingartmann.at

Obstbau Pangerl
8182 Puch bei Weiz « Elz 17
03177-3585 - www.pangerl-obst.at

Bogenbau Gerhard Wiesler/Autorin Marion Wiesler
8182 Puch/Weiz - Elz 67 - 0660-8188610 - 0680-5568401
www.meinbogen.at - www.marionwiesler.at

Wirtshaus Meifil
8182 Puch bei Weiz 21
03177-2205 - www.wirtmeissl.at

Dorfbdckerei Puch « Hofer-Reisenhofer 0G
8182 Puch bei Weiz 66a
03177-41617 - office@dorfbaeckerei-puch.at

kh 1897 « Kirchenwirt Hofer
8182 Puch bei Weiz 2
03177-2247 - www.kirchenwirt-hofer.at

Obstbau Knaller
8182 Puch bei Weiz 26
0664-4150329 - www.obstbau-knaller.at

Erlebnis- & Pferdebauernhof Hoadnbauer

8182 Puch bei Weiz 29

03177-2257 - www.hoadnbauer.at

|
:

Oberfeistritz

Literarischer 4
Obstgarten {7

Gropter Apfi
der We

Steiermarkshop Mitterbdck

b&3§ Harl's Café-Bar - Gilbert Schellnegger

Hiittenzauber - M&L Baumkuchen
Lukas Pfeffer - 8182 Puch bei Weiz 233
0664-4139135 - lukas.pfeffer@weiz.at

25

26

Wirtshaus & Bio-Obsthof Stixpeter Kulmer

8182 Puch bei Weiz 230

0664-1211057 - www.steiermarkshop.com

8182 Puch bei Weiz - Harl 91

0664-1222947 - harlscafebar@gmail.com

Obstbauernhof Planner
8182 Puch bei Weiz - Harl 76

0699-10780813 - www.apfelmann.at

ALBERSDORF-PREBUCH

Obstlager Puch
8182 Puch bei Weiz - Harl 73
03177-2201 - www.obst-goessl.at

8183 Floing - Unterfeistritz 17
03177-2259 - www.stixpeter.at

SCAN ME
LANDKARTE
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2Istrafle. Bei uns ist bereits der Weg das Ziel...

Obstbau Leitner vulgo Niglbauer
8182 Puch bei Weiz - Harl 57

]|
It

FLOING

' Aoi i

7 Gleisdorf« Graz

Genussparadies

Steirische
Apfelstra3e

www.apfelstrasse.at

. Tierwelt

© 2021 Veronika Tanton
r )

Legende: N o

Die b Jorgenuss-Liegen

I Am Hochgartl direkt
im Pucher Ortszentrum

2 Am Singerberg
im Ortsgebiet von Harl

3 Am Startpunkt der
Elzer Roas in Elz

/4 Beim Apfelschldssl
in Albersdorf-Prebuch

5 Beim Apfelpavillon
in Feistritz hei Anger

Die 5 Erlebnisstationen

Pangerl: Der Apfel rund ums
Jahr. Es gibt immer was zu tun!

Leitner: Apfel, Apfel, Apfel?
Keiner gleicht dem anderen!

Wilhelm: Der Abakus -
Hochste Hingabe an den Apfel

Schloffer: Willkommen im Bio-
Naschgarten! Kosten & Staunen!

Hofler: Mitmacherlebnis:
Das Gartentalent

00000

w.  Union Aeronautic Styria
8182 Puch bei Weiz - 03177-2247

www.ballonclub-apfeldorf-puch.at
J

03177-2036  www.niglbauer.at

Obsthof Schneeflock
8182 Puch bei Weiz « Harl 38
0664-4111399 - www.schneeflock.at

Obstbau Mostschank Kelz - Haus des Apfels
8182 Puch bei Weiz < Harl 25
03177-3117 - www.mostschank-kelz.at

Edelbrdnde Hofladen Dengg
8182 Puch bei Weiz « Harl 3
03177-3257 - e.dengg@aon.at

Obstbau Berger
8182 Puch bei Weiz « Harl 1
0664-3112444 - www.obstbau-berger.at

erberstein

Apfelhof Buchgraber
8182 Puch bei Weiz - Harl 101
0664-5169779 - www.apfelhof-buchgraber.at

Der Thaller - Wirtshaus | Restaurant | Hotel****

8184 Anger - Hauptplatz 3
03175-2206 - www.posthotel-thaller.at

Biohof Schloffer
8184 Anger - Oberfeistritz 26
03175-2452 - www.schloffer.at

Obsthof - Edelbrdnde Pieber
8184 Anger - Oberfeistritz 14
0664-88577433 - www.piebers-edelbrand.at

Ferienhaus Binder
8182 Puch bei Weiz - Hohenilz 34
0664-5681610 - www.ferienhaus-binder.at

Obstbau Pirchheim
8182 Puch bei Weiz + Hohenilz 31
03177-2433 + andreas.pirchheim@aon.at

Wein- und Obsthof Fink
8182 Puch bei Weiz + Klettendorf 21
03177-3158 - www.wein-obst-fink.at

Obstbau Kurzmann
8182 Puch bei Weiz - Klettendorf 25
03177-3200 - obstbau-kurzmann@al.net

Obstbau Zéhrer
8182 Puch bei Weiz « Klettendorf 9
03177-2432 - www.obstbau-zoehrer.at

Smile-Fruit
8182 Puch bei Weiz - Harl 74
0664-1487818 - www.smile-fruit.com

Garten-Hotel Ochensberger
8181 St. Ruprecht/Raab « Untere Hauptstrafie 181
03178-51320 - www.ochensberger.at

Steirerkraft - Kernothek
8181 St. Ruprecht/Raab - Wollsdorf 75
03178-2525270 - www.steirerkraft.com

o
@
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Unsere Apfelstraf3e

Zartrosa Bliiten und ein unver-
gleichlicher Duft erwarten dich!

Immer einen Besuch wert!

Besuche im Friihjahr das spektakuliirste Bliitenmeer Osterreichs

LANDSCHAFT:

Im Friihling verwandelt sich die Steirische Apfelstralie in ein
wahres Bliitenmeer. Nicht nur unsere unzdhligen Apfel-
bdaume, sondern auch viele andere Obstsorten und Zier-
strducher tauchen die hiigelige Landschaft in ein weil3-
buntes Farbspektakel und Dufterlebnis. Die schonste Zeit, um in
der milden Luft zu wandern und Rad zu fahren.

GENUSS:

Bei unseren zahlreichen Hofladen erhaltst du im Friihjahr knackige
Apfel, die Giber den Winter sorgsam gelagert wurden. Mit viel Wissen
und Gefiihl zaubern unsere Direktvermarkter aus dem Obst kdstliche
Produkte, von Saft iiber Apfelwein bis zum Schnaps, von Apfel-
ringen iiber Marmeladen bis zum Essig - am besten, du kostest dich
einfach durch!

GASTLICHKEIT:

Vom Kaffeehaus iiber Buschenschank bis hin zur gehobenen Gas-
tronomie - auf der Steirischen ApfelstralRe findet jeder etwas fiir
seinen Gusto! Bei uns werden Gemiitlichkeit und Gastlichkeit grof3
geschrieben. Ob du nur fiir einen Tagesausflug oder fiir einen ganzen
Urlaub bleibst, die Herzlichkeit auf der ApfelstralRe sorgt dafiir, dass
du immer gerne wiederkommst.

ERLEBNIS:

GenielRe das Bliitenmeer im Rahmen einer Fahrradtour oder Wan-
derung. Ein Besuch im ,Haus des Apfels erzahlt dir die Geschichte
des Obstbaus in unserer Region. Viele unserer Betriebe bieten
auch Fiihrungen und Kurse an. Auf fiinf Horgenuss Liegen entlang
der ApfelstralBe kannst du entspannt verschiedenen Geschichten
lauschen und bei unseren fiinf Erlebnisstationen dreht sich
ebenfalls alles um den Apfel.

UNSERE 5 GEMEINDEN:
Fiinf Gemeinden sind Teil der Steirischen ApfelstraBle.

In ihrer Mitte das Apfeldorf Puch, Ausgangspunkt fiir
Wanderungen durch das Genussparadies und auf den Aus-
sichtsberg Kulm.

In St. Ruprecht an der Raab im Westen kann man sich im Rahmen
einer Genusstour auf einem kulinarischen Spaziergang durch sechs
Lokale kosten.

Albersdorf-Prebuch im Osten bietet mit der von Karl Hodina gestal-
teten Feuerwehrstation eine einzigartige architektonische Beson-
derheit.

Im Norden liegt das Kunst-liebende Anger, das mit seinem Heimat-
museum im Rauchstubenhaus interessante Einblicke in das Leben
friiherer Zeiten gibt.

In der Gemeinde Floing am Rabenwald wird Talkstein, der weichste
Stein der Welt abgebaut.

Ein Ausflug auf die ApfelstraBe ist zu jeder Jahreszeit eine Reise
ins Genuss-Paradies, im Friihling aber ein ganz besonderes
Vergniigen deroptischen und duftendenArt. Die Herzlichkeit und
Gastfreundlichkeit unserer Betriebe ladt dich ein, hier ausgiebig
mit der Seele zu baumeln und das Leben in einem weiRen

Bliitenmeer zu genieRen!

St.Ruprecht

hat mehr.




Unsere Apfelstrafie

,Skifahrende Apfel” am Apfelballon

wei liebgewonnene Gelegenheiten, bei denen sich die Steiri-
sche ApfelstraBBe fern des Genuss-Paradieses Oststeiermark
zeigt, aber nicht weniger geniisslich:

APFEL IM SCHNEE

Von 18. bis 21. Februar waren einige unserer Betriebe und ganz
viele Apfel wie jedes Jahr in Schladming auf der Planai bei den
Genussspecht Wirten. Gut sichtbar mit dem Apfelballon und den
skifahrenden Friichtchen verteilten unsere Botschafter*innen die
siiBen Vitaminspender. Gerade beim Sport und in der Kélte hei3t es
ja: ,,Apfel essen nicht vergessen!“, will man fit und gesund bleiben.

Auf der Planai gehért ein gesunder Apfel zum Ski-Vergniigen.

Verfiihrer Nr. 100

APFELSTRASSE IST UBERALL

Die Apfelstrafie unterwegs in Stadt und Land

Apfelstrudelverkauf am Rathausplatz Wien

STEIERMARKFRUHLING

Auch schon lange Tradition hat der Apfelstrudelverkauf beim all-
jahrlich stattfindenden Steiermarkfriihling in Wien. Vierzig Meter
Apfelstrudel, von unseren Betrieben mit viel Liebe und Geschmack
gebacken, werden am Eréffnungstag gegen Mittag flir einen guten
Zweck verkauft.

Komm uns doch am Donnerstag, dem 4. April am Rathausplatz in
Wien besuchen, genielle den kdstlichen Apfelstrudel, plaudere mit
uns und unterstiitze damit das St. Anna Kinderspital, dem jedes
Jahr der Reinerlos dieser Aktion zugutekommt.

OBST- UND EDELBRANDPARADIES WILHELM

Ein Genuss-Ausﬂug kann auch lehrreich sein!

Im Friihling stehen die Zeichen auf Neubeginn und Auf-
bruchsstimmung! Allein das Vogelgezwitscher am Mor-
gen animiert zum Tatendrang im Freien.

Planen Sie einen interessanten und abwechslungsreichen Aus-
flug? Dafiir sind wir die perfekten Ansprechpartner.

Bei uns erfahren Sie viel Wissenswertes zum Obstanbau bei einer
Gruppenfiihrung und Verkostung von ,,SAFT-SCHNAPS-WEIN... ein
Genuss soll s sein!!“ auf unserem Hof in Lingstatten.

In allen Details wird dabei die naturnahe Produktion vom Schnitt
oder dem sogenannten Kéferlsuchen, bis hin zur hohen Kunst

der Edelbrandherstellung oder die Vini-
fizierung unseres Weines erklart.

Bei einer Produktverkostung konnen ¢
Sie sich personlich vor Ort von der her-
vorragenden Wilhelm-Qualitat iber- " .
zeugen!

Ob Sie nun einen Betriebs-, Vereins-, Fami-
lien- oder Agrarausflug planen - wir wiirden
uns sehr freuen, Sie bei uns am Obsthof inmitten
des Genussparadieses der Steirischen Apfelstralle begriilen zu
dirfen.

Ihre Familie Wilhelm & Team

WILHELM TERMINE:
BUSCHENSCHANKTAGE von 26. April bis 1. Mai 2024
im Zuge der Bliitenwochen 2024

Ab ca. 10. Juni gibt es auch wieder unsere
KIRSCHEN zum Selberpfliicken.

OBST+SCHHMHAPS

OBSTBAU - SPEZIALITATENBRENNEREI WILHELM
8182 Puch bei Weiz - Lingstdtten 2
Tel. +43(0)3177-4141 - www.wilhelm.at

13
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WEINGUT EITELIORG DER THALLER - WIRTSHAUS | RESTAURANT | HOTEL

hlmgsduft liegt in... Samstags-Brunch

...der Luft! Ein wunderbares
Gefuhl, Alt und Jung freuen
sich gemeinsam auf einen ge-
lungenen Start in ein ertrag-
reiches Jahr und unsere hoch-
wertigen Produkte stehen fiir
Verkostungen bereit.

Foto: W. Krug

Die Obstbdume sind geschnit-
ten und die Weinreben gebun-
den. Die letzten Arbeiten im
Keller werden derzeit verrichtet
und der Duft des Friihlings ist
schon spiirbar. Wir sind nun
startklar fiir die warmere Zeit.

Im 3-Hauben-Restaurant DER LUIS in Anger starten
Sie mit einem Basisfriihstiick in den Tag und geniefien

Der neue Jahrgang steht auch dabei ein 4-Giinge-Brunchmenii von Luis Thaller.
schon in den Startléchern und wartet darauf, von euch verkostet
zu werden. Das Jahr 2023 war spannend, herausfordernd und Beginn ab 8.30 Uhr, Basisfriihstiick liebevoll am Tisch serviert,
nichtimmer leicht, wir sind mit dem Endergebnis aber wieder sehr danach ein kostliches 4-Gange-Brunchmeni.
zufrieden. Termine 2024: 6.4. | 11.5. | 8.6. | 14.9. | 5.10. | 16.11.
Uberzeugt euch am besten selbst. Wir freuen uns auf lhre
Bis bald! Wir freuen uns auf euch! . Tischreservierung! D@l’ T’/lébll@l’
................................................................................... — eesmesmesesesessesseesesseesesnesnn VIR TSBAUS | RESTAURANT [ pOTEL™
WEINGUT EITELJORG DER THALLER - WIRTSHAUS | RESTAURANT | HOTEL
8182 Puch bei Weiz 57 - Tel. +43(0)664-11 41 755 J 8184 Anger - Hauptplatz 3 - Tel. +43(0)3175-2206
www.eiteljoerg.at www.posthotel-thaller.at

OBSTBAU PIRCHHEIM

Herrlich - Der Friihling zieht wieder ins Land!

Unsere vielfaltigen Produkte eignen sich auch ganz hervorragend
als nette Ostergeschenke. Uber ein késtliches, gesundes oder hoch-
prozentiges ,Mitbringsel“ aus dem Genussparadies der Steirischen
Apfelstrale freut sich ein jeder...

Foto: Pirchheim

Wahrend der heuer stattfindenden Bliitenwochen bieten wir am
Samstag, 13. April und am Sonntag, 5. Mai von 14 Uhr bis 17 Uhr
Gratis-Verkostungen unserer Produktpalette an.

Unsere Offnungszeiten:

Dienstag und Donnerstag von 14 bis 18 Uhr

Mittwoch und Freitag von 8 bis 12 Uhr und 14 bis 18 Uhr
Samstag von 8 bis 12 Uhr und 14 bis 17 Uhr

Sonntags bitte mit telefonischer Vereinbarung bei Maridi unter 0676-
626 7008 oder bei Tanja unter 0664-214 6760, sowie bei Andreas unter
andreas.pirchheim@gmx.at.

Osterliche Bastelarbeiten und Friihlingsschmuck fiir Haus und Garten.

Wenn es ringsum wieder zu bliithen beginnt und die Tage

liinger und wirmer werden, gibt es wie alle Jahre wieder Wir freuen uns auf euren zahlreichen Besuch bei uns am

ab 2. Miirz eine sehenswerte Osterausstellung beiunsam  Obstbauernhof und wiinschen ein wunderbares

Hof. Friihlingsschmuck fiir dein Haus und deinen Gar-  Osterfestund erholsame Feiertage! E
ten mit fantasievollen Basteleien aus Naturmaterialien c14

erhilltstduzuunseren Offnungszeiten. T
OBSTBAU PIRCHHEIM
AufRerdem kannst du unsere hochwertigen Edelbrénde, schmackhaf- 8182 Puch/Weiz - Hohenilz 31 - Tel. +43(0)3177-2433

ten Séfte, fruchtigen Marmeladen und noch vieles mehr verkosten. +43(0)699-199 22 553 - andreas.pirchheim@aon.at
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Verfiihrer Nr. 100

OBSTBAU LEITNER VULGO NIGLBAUER

Wenn einer eine Reise tut.
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'Was machen die Niglbauer’s eigentlich im Winter, wenn der
Baumschnitt fertig, das Schnittholz gehdckselt, der Most
gefiltert, der Saft etikettiert, der Nektar ausgeliefertist, werden
sich einige fragen.

Wir bilden uns weiter - und das nicht nur zu Hause. Da machen wir
dann schon mal eine Reise durch halb Deutschland, um Betriebe
anzuschauen und auch auf Fachmessen zu fahren. So erweitern wir
unseren Horizont flir etwas anderes und Neues. Oder wir fahren nach
Klosterneuburg und Silberberg in die Bildungszentren in unserem
Land und besuchen Kurse und Vortrage.

Danach miissen wir die Flut der gesammelten Infos sortieren und
fiir uns bewerten, um nicht den Uberblick zu verlieren. Denn nicht
alles ist immer sofort umsetzbar, auch wenn wir das gerne tun
wirden. Was dann da alles rauskommt, konnt ihr bei uns am Hof

natiirlich am besten selbst sehen und erfahren. Kommt zu uns,
schaut es euch an und diskutiert mit uns daruber. Vielleicht gleich
beim Apfelbliitenfest am 28. April, wo wir euch wieder herzlich zu
unserer Labestation am Blitenwanderweg einladen. Bei fruchtig,
frischen, kiihlen Getrédnken und so mancher Starkung und Leckerei
lasst es sich sicher gemiitlich tratschen. Also auf zum Niglbauer, auch
wenn gerade kein Fest ansteht!

PS.: Wir mdchten euch auch auf die Bliitenwochen-Aktion
des Genussparadieses Apfelstrale aufmerksam
machen. In diesem Zeitraum gibt es bei uns

eine Flasche Apfelmost zum Einkauf

gratis dazu. 1

........................................................................ auenr

OBSTBAU LEITNER VULGO NIGLBAUER
8182 Puch/Weiz - Harl 57 - Tel. +43(0)3177-2036 - www.niglbauer.at

ZUTATEN:

- 1 Stiick Zwiebel

+ 30 g Butter

- 2 Stiick Apfel (kénnen auch ungeschiilt sein)
- 0,25 Liter Most

» 1,25 Liter Wasser

+ 1/8 Liter Schlagobers

« Salz und Pfeffer

Kostliche Apfeldorfer
Mostsuppe

Die Zwiebel und die Apfel klein schneiden. Danach die
kleinen Zwiebelstiicke in Butter goldbraun anrosten,
dann die Apfel hinzugeben und kurz mit anrésten.

Anschlieffend mit Most und Wasser aufgiefien und
langsam kécheln lassen, bis die Apfel weich genug
sind. Mit einem Piirierstab fein piirieren, zum Schluf3
Schlagobers dazugeben und wiirzen.

Das Rezept stammt

aus dem regionalen
Kochbuch dreier HLW-
Schiilerinnen.

Erhdltlich ist das Buch
iiber die E-Mail-Adresse:
andrea.weberh@gmail.com

e Schmanker?

u- Ry ‘M”"_'____‘_...\A- ,
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Foto: Hofler

ERLEBNISGARTEN HOFLER

Unsere Verfiihrerbetriebe

Wir lieben Vitamine! Pflanz' Dir Dein Obstparadies!

Die warmen Friihlingstemperaturen locken wieder
alle Gartenfreunde hinaus in den eigenen Garten. Es
ist wieder Pflanzzeit, auch fiir Obstgeholze. Keine

ten aus dem eigenen Garten schmecken einfach
am besten.

Bei uns gibt es eine grofRe Auswahl an gesunden und klimage-
rechten Sorten, die es nicht im Supermarkt zu kaufen gibt. So
kann man sich ganz individuell seine Lieblingsbeeren zusammen-
stellen. Nicht zuletzt kdnnen Beerenstraucher Hecken oder Zaune
ersetzen und wachsen sogar im Topf auf der Terrasse. Fiir kleine
Garten gibt es selbstverstandlich spezielles MiniObst oder schlank
wachsende Saulenbdaume und Spindelobstbdaume, die wenig Platz
brauchen und selbstfruchtbar sind.

Alle Beeren-Obstarten lieben einen sonnigen Standort und kdnnen
dann ihr volles Aroma entwickeln und reichlich gesunde Inhalts-
stoffe liefern. Wer Platz hat und friihe und spate Sorten geschickt
kombiniert, erntet dann von Mai bis November und verléngert da-
mit die Erntesaison. Sollte es einmal zu viel Obst zur selben Zeit
geben, lassen sich die Beeren ganz einfach zu Marmelade, Kompott
oder Saft verarbeiten. Beeren lassen sich aber auch gut einfrieren,
dabei bleiben Farbe, Aroma und Vitamine bestens erhalten. Selbst-
verstandlich berat Dich unser kompetentes Gartenteam in allen
Gartenfragen und hilft Dir bei der Auswahl Deiner Lieblingssorten.

Heuer neu: Familien-Obstbaume! Das sind verschiedene Mehrsor-
ten-Obstbaume, wo gleich mehrere Sorten mit unterschiedlichen
Reifezeiten auf einem Baum veredelt sind. Dies ist sehr platzspa-
rend und fir jeden Geschmack ist was dabei.

Obstfreunde aufgepasst:

zu unseren Obsttagen am 5. und 6. April
kannst Du Deine Lieblingsobstsorten aus
Deinem eigenen Garten von unserem
Veredelungs-Profi auf einen neuen Baum
draufpelzen lassen. Dazu schneidest Du
schon jetzt an frostfreien Tagen die ein-

jahrigen Vorjahrestriebe ab und lagerst sie

kiihlund feucht umwickelt (nicht einfrischen).

Gratis
Obstbaum-

veredeln!

Fr., 5.4. ¢ 10-17 Uhr
Sa., 6.4. ¢ 9-15 Uhr

Frage: die frisch geernteten Beeren- und Obstsor- | RIS fag

amOstermontag|
(Mo*$174%e1917JU hr;

1. April: GartenGliicksTag!

Dies ist fiir Apfel, Birne, Zwetschke, Ringlotten,
Kirschen moglich.

Ein Besuch an der Steirischen ApfelstralRe, wo
die Leidenschaft rund um den Apfels gelebt
wird, zahlt sich auf alle Falle aus!

Herzlich willkommen im Gartenjahr, herzlich
willkommen in unserem ApfelParadies! Unser Er-
lebnisgarten ist schon voll gefiillt mit einer groflen

Auswahl schonster Gartenpflanzen und eine Runde auf
unserem Erlebnisweg ,,Das Gartentalent“ erfreut Grof3 und Klein
mitten im grofRten Obstgarten der Steiermark.

Wir freuen uns auf ein gemeinsames, bliihendes Gartenjahr
...mit der einen Bliite mehr ®!

A
Im Friihling kommt Leben in die Bliitenwelt von Hofler's Erlebnisgdrten.
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................................................................... Apfeldorf Puch bei Weiz
ERLEBNISGARTEN HOFLER

8182 Puch bei Weiz 20 - Tel. +43(0)3177-2252 - www.hoefler.at
Offnungszeiten: Mo. - Fr.: 8 - 12 Uhr und 13 - 18 Uhr + Sa.: 8 - 16 Uhr
Karsamstag von 8-12 Uhr, Ostermontag von 9-17 Uhr
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OBSTLAGER PUCH - VON HERZEN BIO

Milde Winter - Herausforderung fiir die Obstbauern

ie zunehmende Haufigkeit von sehr

milden Wintern prasentiert neue He-
rausforderungen fiir den Apfelanbau, die
tiefgreifende Auswirkungen auf die Obst-
produktion haben. Milde Temperaturen
begiinstigen die Zunahme von Krankheiten
und Schédlingen, die normalerweise durch
strenge Winter dezimiert werden.

Um diesen groRen Herausforderungen gezielt
zu begegnen, miissen unsere Obstbauern
innovative Strategien implementieren. Der
Einsatz von SchutzmaBBnahmen gegen
Frostschdden erfordert gezieltes Timing,
um die Apfelbdume vor Schaden zu schiitzen
und die langfristige Nachhaltigkeit der
Apfelproduktion zu gewahrleisten.

Einen weiteren Aspekt stellt der zu friihe
Vegetationsbeginn und die damit verbun-
denen zu friihen Bliihphasen dar. Durch die
warmeren Winter kdnnen Apfelbdume da-
zu neigen, rascher aus ihrer Ruhephase zu
erwachenund mitderVegetation zu beginnen.

Wenig Niederschldge und geringe Schneefall-
mengen in den milden Wintern kdnnen zu
Wasserknappheit in den Bodenschichten
fiihren, was wiederum das Wachstum und
die Entwicklung der Baume beeintrachtigen
kann.

Die zu friih einsetzende Vegetation
macht die Apfelbliiten anfalliger
fiir Frost, der in der Regel bis
spat im Frihjahr auftreten
kann. Frost wahrend der
Bliihphase kann die zarten
Bliiten und jungen Fruchtan-
satze massiv schadigen, was
zu erheblichen Ernteausfallen
fiihren kann.

Die Bewaltigung dieser neuen Herausforde-
rungen erfordert umfassende Anpassungen
der Anbaustrategien unserer Obstbauern und
Apfelproduzenten.

OBSTLAGER PUCH - VON HERZEN BIO
8182 Puch bei Weiz - Harl 73 - Tel. +43(0)3177-2201
www.obst-goessl.at

© Schloffer

) Natiirlich was Besonderes
) Natyra
i

an mag mich ja wegen meiner ausgefallenen : KURZ UND BUNDIG:
Schreibweise fiir etwas hochnisig halten. Und

selbst wenn, so hatte ich wohl alles Recht dazu. s stif-sauerlich, saftig
: Bliitezeit: Ende April
Nicht nur bin ich selbst fiir eine Bio-Sorte besonders krank- Erntezeit: Mitte Oktober
heitsresistent und frostharter als viele andere Apfelbaume, : A s
mein herrlicher Geschmack ist so knackig und saftig, dass : L g
ich schon so manche Blindverkostung gewonnen habe. Die : Merkmale: rot glanzend
: inneren Werte sind es ja, die zahlen (aber ich bin auch sehr Lagerfahigkeit: sehrgut
! hiibsch...). Dazu bin ich noch so gut lagerfahig, dass man : .
- : = = 2 Verwendung: Frischobst, Strudel
sich auch noch im spaten Friihjahr an mir erfreuen kann. :
Da verdient man ja wohl einen auBergewdhnlichen Namen, : Namensherkunft: holléndische BIO-Sorte, konventionell
oder? nun auch erhiltlich als ,Magic Star¢
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BOGENBAU GERHARD WIESLER

Erinnerungen fiirs Leben

Traditioneller Holzbogenbau - ein Erlebnis fiir alle Sinne.

Ein runder Geburtstag steht an, was soll ich da
nur Besonderes schenken? Originell soll es sein,
tiberraschend, passend zum Jubilar und nicht zu teuer.
Ich hitte da schon eine Idee...

Mit einem Bogenbau-Gutschein vom
4 Wieslerhof hat nicht nur der Beschenkte
groRe Freude, du kommst vielleicht auch
gleich selbst mit!
Die gemeinsame Zeit in meiner Bogen-
bauwerkstatt, im Duft der Holzspane,
schafft Erinnerungen, die weit iiber den Kurs hinaus
nachwirken. Im wunderschénen Ambiente unseres 200 Jahre al-
ten Hofes verbringt ihr zwei Tage beim Bau eines traditionellen
Holzbogens. Nur mit Handwerkzeugen entsteht dabei jedes Mal
ein wunderschones Unikat - Dein Bogen.

BOGENBAU

GUTSCHE\N

Und das Beste? |hr geht mit einer
kompletten Ausriistung nach Hause
und koénnt in Zukunft noch mehr
gemeinsame Zeit verbringen: beim
Bogenschiefien. In meinem beliebtes-
ten Kurs, Bogenbau Kompakt Plus,
entsteht in zwei entspannten Tagen
ein Lang-, Recurve- oder Reiterbogen.
Ganzjahrig finden Bogenbaukurse
statt, alle Termine und Preise auf
www.meinbogen.at

N
s
RN
GERHARD WlESEER
BOGENBAU

BOGENBAU GERHARD WIESLER
8182 Puch/Weiz - Elz 67 - Tel. +43(0)660-8188610
www.meinbogen.at

Jeder entstandene Bogen ist
einzigartig wie sein Schépfer.

BIOHOF SCHLOFFER

Griif8 Gott liebe Helfer-

- = -'ﬁ'ur L
M TSRO A A R e Rk
Ein gesunder Boden ist die Grundlage fiir gesunde Bdume und Obst.

...guten Morgen liebe Obstbdaume!

Ein alter Obstbauer hat einmal gesagt, man solle
seinen Baumen jeden Tag ,,Guten Morgen“ sagen.
Hinter diesem besonderen Ritual steckt die Ach-
tung und der grofle Respekt vor der Natur. Unser
Weg in der Biodynamik ist nicht nur ein genaues Beo-

bachten von Boden und Obstbdaumen, sondern wir versuchen
auch eine dauerhafte Verbindung zwischen uns Bioobstbauern
und unseren Lebensgrundlagen aufzubauen.

Es genligt nicht einfach, vom Traktor aus seine Obstgarten kurz
anzusehen. Der Boden ist die Grundlage unserer Produktion. Wir
missen ,mitfiihlen® wie es den Bodenlebenwesen - unseren
wichtigsten Helfern - geht. Sie erschlieRen fiir uns die wichtigen
Nahrstoffe und geben den Friichten ihren vollen Geschmack.
Denn nur wenn es dem Boden gut geht, geht es auch unseren
Obstbaumen gut.

Die Baume wiederum bedanken sich bei den Bodenlebewesen
mit ausreichender Versorgung mit Nahrstoffen. So ist es ein
gegenseitiges Gebenund Nehmen. Unsere Philosophieistes,beim
taglichen ,,Guten Morgen“ diese besondere Beziehung zwischen
Boden und Baumen zu spiiren und auf kleine Unstimmigkeiten
richtig zu reagieren.

Und die Biume nehmen diese Sorgfalt sicherlich wahr
und danken es uns mit einer wahrlichen

Bliitenpracht und spater besonders
geschmackvollen Friichten.

BIOHOF

SCHLOFFER

...................................................................... BIO VON DER FEINSTEN ART

BIOHOF SCHLOFFER
8184 Anger - Oberfeistritz 26 - Tel. +43(0)3175-2452
www.schloffer.at
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Im Fruhling gerit alles in Bewegung

D ie ApfelstraBe - das steht fiir Genuss,
schone Landschaft und Erholung. Wir
haben keine Skilifte, keine Strandbader,
keine Kletterhallen - und doch bietet die
ApfelstraBevielfiltige Moglichkeiten,sich
sportlich zu betédtigen. Individuell und
genussvoll, das ist auch hier unser Motto.

Der Friihling steht - vor allem heuer - ganz
im Zeichen des Rades. Wie die Bezeichnung
»Oststeirisches Higelland“ schon vermuten
lasst, geht es auf der ApfelstraBe rauf und
runter. Kurze, fordernde Anstiege wechseln
sich mit einer herrlichen Aussicht und
schwungvollem  Abwartsgleiten.  Friiher
durchaus eine Anstrengung fiir die Wadeln,
heute, dank E-Bikes, fiir jeden erfahrbar
und die freie Wahl bietend, wie viel Kondi-
tionstraining man vor dem Genuss eines
kostlichen Essens bei den Wirten absolvieren
will. Ladestationen fiir E-Bikes gibt es zB. vor
den Gemeindedmtern und bei vielen un-
serer Betriebe. Bei den Hofladden und Selbst-
bedienungsstationen findest du auch das
beste isotonische Getrdank: mit Leitungs-
oder Mineralwasser verdiinnten Apfelsaft in
praktischen FlaschengroRen fiir unterwegs.
Am 19. April wird die Anschlussstelle des
Radweges Puch/Thannhausen eréffnet,
womit sich das Radwegenetz und die M6-
glichkeit, abseits des Autoverkehrs zu fahren,
vergrofert.

g

Mit dem Rad durch das einzigartige Bliitenmeer

Wenn du das Radfahren sehr sportlich siehst
und dich auch fiir Schwimmen und Laufen
interessierst, so bietet sich der Apfelland
Triathlon an. Von 17. - 19. Mai geht es dabei
rund um und im Stubenbergsee sportlichst
zu. Von Kids {iber Olympic bis zur Ironman-
Halbdistanz bietet dieses Wochenende al-
len Sportbegeisterten die Moglichkeit, sich
im Schwimmen, Laufen und Radfahren
zu messen - und den Zusehern drei Tage
spannendes Schau-Vergniigen.

Ganzso ehrgeizigmuss man es natirlich nicht
angehen, auch gemiitliche Laufrunden an
unseren bliithenden Plantagen vorbei haben
einen Reiz und helfen wie das Radfahren,
den Winterspeck wieder loszuwerden. Zu
keiner anderen Jahreszeit lasst es sich in
einem Bliitenmeer joggen! Auf den Wander-
und Radkarten, die du auf den Gemeinden,
bei den Tourismusverbanden und iber www.
apfelstrasse.at erhiltst, findest du sicher die
passende Route fiir deine Kondition. Viele
Lauf-, Rad- und Rennradstrecken findest du
auch auf www.komoot.com, wenn du in der
Suche Puch bei Weiz eingibst.

Wer lieber an einem Ort bleibt, der kdnnte
es mit Yoga probieren. Viele hiibsche Platz-
chen gibt es im Genussparadies, an denen
man seine Matte ausrollen und mit Hilfe ei-
ner App oder ganz selbststandig Yoga oder
andere Gymnastikeinheiten fiir das eigene

Foto: B. Child

Entspannung bei Yoga in freier Natur

Wohlbefinden machen kann. Umgeben von
Vogelgezwitscher und Bliitenduft ist die
Wirkung gleich noch viel besser! Als Platz-
chen bietet sich z.B. das Hochgartl neben
der Kirche an, die Horgenussliegen, auf
denen man danach gleich noch eine klei-
ne Meditation anhdngen kann, oder der
Kulmgipfel - eine schonere Aussicht als dort
oben findet man wohl kaum. Von Marz bis
Oktober bietet Verena Streilhofer sams-
tags und sonntags um 14 Uhr sogar gefiihrte
Einheiten zu Yoga im Wald an. Genauere Infos
hierzu direkt bei: naturundyoga@gmail.com

Auch eine Moglichkeit, in der Natur zu sein
und dabei die Achtsamkeit nach innen zu
richten, bietet das BogenschieBen. Auf
Zunzis Bogengstattn (www.zunzer.com) in
Stubenberg steht dir hierfiir ein anspruchs-
voller 3D-Parcours zur Verfligung, der einen
spektakuldren Blick auf den Stubenbergsee
bietet. Bei Bogenbau Gerhard Wiesler
(www.meinbogen.at) kannst du dir deinen
eigenen Bogen bauen - kein Sport an und
fiir sich, aber mit viel Bogenschie3en im Kurs
Kompakt Plus.

Starte sportlich in den Friihling und ge-
nieBe nach dem Radeln, Laufen,Yoga oder
BogenschieBen mit gutem Gewissen all
die Kostlichkeiten, die die Apfelstrafle zu
bieten hat!
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www.apfelstrasse.at

ERLEBNISGARTEN HOFLER
19. bis 23. Mirz: FRUHLINGSERWACHEN im
Erlebnisgarten mit Gratis FriihlingsBlumenGruss

Ostermontag, 1. April: FAMILIEN-ERLEBNISTAG
Wir haben von 9 bis 17 Uhr gedffnet!

18. bis 20. April: BALKONBLUMENTAGE
6. bis 11. Mai: DAMENTAGE ZU MUTTERTAG
4. bis 8. Juni: LEBENSBAUME ZUM VATERTAG

WEINGUT EITELJORG
3. April: PRASENTATION STEIRISCHER WEIN
in der Stadthalle in Graz

4. bis 7. April: STEIERMARK-FRUHLING WIEN
Wir sind erstmals dabei!

28. April: BLUTENFEST mit Stand am Hochgartl
und Labestation an der Wanderroute

4. Mai: WEINVERKOSTUNG 9 bis 17 Uhr im Hofladen

STEIRISCHE APFELSTRASSE
4. April: BENEFIZVERKAUF von 40 m Apfelstrudel
beim Steiermarkfriihling am Rathausplatz in Wien

28. April: BLUTENFEST am Hochgartl in Puch

WIRTSHAUS-RESTAURANT-HOTEL THALLER
6. April und 11. Mai: 4-GANGE-BRUNCHMENU
von 3-Hauben-Koch Luis

OBSTBAU PIRCHHEIM
BLUTENWOCHEN-AKTION: 13. April und 5. Mai
von 14 bis 17 Uhr Gratis-Verkostung im Hofladen

OBSTBAU LEITNER VLG. NIGLBAUER
BLUTENWOCHEN-AKTION: Zu jedem Einkauf gibt es
1 Flasche Apfelmost GRATIS dazu!

ARONIAMANUFAKTUR KOCK
BLUTENWOCHEN-AKTION: Mach das schénste
Bliitenfoto bei uns am Betrieb und bekomme eine Aro-
nia-Creme-Schokolade geschenkt, wenn du es postest.

OBSTHOF SCHNEEFLOCK

% BLUTENWOCHEN-AKTION: Beim Kauf eines
% 6er-Tragerl 0,33 L Saft gibt's ein Flascherl

GRATIS dazu!
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OBSTBAU PIEBER
BLUTENWOCHEN-AKTION: Verkostung von
Edelbrdnden von Di. bis Sa. von 9 bis 12 Uhr mit
Voranmeldung! Gratis mit Genusscard!

HARL'S CAFE-BAR

13. April: WEINVERKOSTUNG mit dem Weingut
Thaller, Beginn: 18 Uhr, inklusive Genussplatte
und musikalischer Begleitung. Preis/Person: 49,-
Reservierung erforderlich!

3. Mai: EAC-FC 24 FIFA TURNIER auf der Play-
Station 5, Nenngeld/Person: 20,-, Tolle Preise zu
gewinnen! Anmeldung erforderlich!

HAUS DES APFELS - MOSTSCHANK KELZ
AD 18. April haben wir wieder gedffnet, immer
Donnerstag bis Sonntag ab 10 Uhr

GEMEINDE PUCH BEI WEIZ ‘
19. April: Feierliche RADWEG-EROFFNUNG
beim Ballonstartplatz um 10 Uhr

APFELHOF BUCHGRABER

22.,23., 30. April sowie 4. und 5. Mai:
APFELBLUTEN FOTOSHOOTING! Cooles
Fotoshooting nach telefonischer Voranmeldung

in Zusammenarbeit mit A. Edlinger, Preis ab 75,-,
Anmeldungen und Infos unter 0664 - 88580317 oder
www.apfelhof-buchgraber.at

OBST- UND EDELBRANDPARADIES WILHELM
26. April bis 1. Mai: BUSCHENSCHANKTAGE
Wihrend der Bliitenwochen Verkostungen im
Innenhof und Obstgarten-Spaziergdnge

OBSTBAU BERGER
11. Mai und 8. Juni: WILDBRET UND
WILDSPEZIALITATEN Verkauf von 8-12 Uhr ab Hof

WIRTSHAUS STIXPETER
1. Juni: LANGE TAFEL IM OBSTGARTEN
5-Gdnge-Menii mit Wein- und Obstweinbegleitung

Rot markierte Termine finden im Zuge

der BLUTENWOCHEN von 13. April bis 11. Mai
mit vielen Aktionen unserer teilnehmenden
Betriebe statt.

Genussparadies
Steirische
Apfelstrae

Dieser Apfelstraienverfiihrer ist das personliche Exemplar von:



